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中國的冷藏鏈建設最早始於上個世紀 50
年代的肉食品外貿出口，並改裝了一部分保溫
車輛。1982 年，中國頒佈了“食品衛生法”，
從而推動了食品冷藏鏈的發展，但真正起步是
90 年代以後。自上個世紀 90 年代中後期，隨
著中國國民經濟的穩定持續增長、食品工業的
迅猛發展，食品冷凍、冷藏行業得到新的增長。
而臺灣、歐美等地的冷鏈冷藏鏈是在 90 年代
發展成為發達、完整、成熟的水平。所以，對
於全球區域冷鏈的發展參差不齊的問題，發展
中國家需抱著學習與借鑒的態度。本期特輯，
我們將從全球的角度分析發達、發展中國家的
冷鏈模式、趨勢以及各國間如何實現互惠共贏
的方法。

                                              （編輯部）

特輯

冷鏈物流新挑戰
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歐美冷鏈物流發展
       現狀與產業趨勢

文 / 編輯部整理

冷鏈起源於十九世紀上半葉冷凍機的發

明。到了二十世紀三十年代，歐美和美國的

農產品冷鏈已經初步建立。四十年代，歐洲

的農產品冷鏈在二戰中被摧毀，但戰後又很

快重建。現在，歐美發達國家已經形成了完

整的農產品冷鏈物流體系。在運輸的過程

中，全部採用冷藏車或冷藏箱，並配以先進

的管理資訊技術，建立了包括生產、加工、

儲藏、運輸、銷售等在內的新鮮物品的冷

凍、冷藏鏈，使新鮮物品的冷凍、冷藏運輸

率及運輸品質的完好率都得到極大提高。

據空調製冷大市場調查瞭解，歐美、日

本等發達國家農產品進入冷鏈系統流通的在

90% 以上，其中水果冷鏈流通率高達 95% 以

上。而中國目前進入冷鏈系統的蔬菜類比重

只占到全部蔬菜的 5%，肉類只占到 15%，水

產品也只有 23%。

歐美國家冷鏈物流發展現狀

 歐美等發達國家非常重視冷鏈物流系

統的建設和管理。據悉，目前美國、加拿大、

德國、義大利等國家已經形成了完整的農產

品冷鏈物流體系。不論是在日本、韓國還是

歐美發達國家，農產品流通基礎設施都基本

上是屬於國家公共財政投資領域，全部或大

部分由政府出面投資建設。如法國政府每年

用占農業補貼 25% 的財政撥款對改善農產品

運輸、儲備、加工及銷售的設施建設專案進

行補貼，此項補貼，在一些設施較差的地區

甚至可以達到 30% ～ 50%。

英國、荷蘭等許多歐洲國家，把大型物

流中心、配送中心等商貿物流設施，作為公

共基礎設施列入每年政府基建專案，主體部

分由政府投資建設。美國政府從上世紀 80

年代起，已將廣域共用性商業資訊網路納入

國民經濟基礎設施建設計畫，由政府投資建

設。

更有資料顯示，歐美發達國家冷鏈物流

占整個國民人口數比重約在 80% 以上，預冷

保鮮率，達到 80% 以上；冷藏能力，世界總

量為 8000 萬噸；冷藏運輸能力，美國冷藏

車 16 萬輛，保溫車 6 萬輛；冷鏈運輸率，

發達國家達到 80% ～ 90%；冷鏈管理，歐美
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國家已基本建立高效冷鏈。

歐美農產品冷鏈物流的做法與經驗

建立從“從農田到餐桌”的整套體系，
實現全過程的食品安全控制管理。

發達國家十分重視冷鏈物流質量安全體

系建設，並制定了一系列涉及農產品的生

產、加工、銷售、包裝、運輸、存儲、標籤、

品質等級、農藥殘留物含量等有關標準和規

定，對農產品進出口也有嚴格的檢驗、檢測

和認證制度，具有管理的系統性和很強的操

作性。如美國、加拿大的國家食品檢驗局，

制定了食品安全監督計畫（FSEP），鼓勵國

內農產品協會開發必要的工具，使生產者在

農場的食品生產環節實施與 HACCP（危害分

析和臨界控制點）原理相一致的食品安全措

施，實現了“從農田到餐桌”冷鏈物流全過

程的食品安全控制與管理。

引入市場競爭機制，鼓勵多種冷鏈物流模
式並存共贏。

在發達國家，大型批發市場和超市集

團等龍頭企業在促進農產品冷鏈物流發展中

發揮了至關重要的作用。如日本、德國政府

對大型批發市場建設進行科學規劃和宏觀調

控。美國、加拿大、英國充分發揮批發市場

交易方便、品種齊全、貨物費用成本低的優

勢和超市集團貨物配送及時便捷、終端包裝

便於超市連鎖經營等優勢，使兩種農產品龍

頭企業相互競爭。

採用先進的冷鏈物流技術設施，提供全方
位的高效優質服務。

歐、美、日各國依靠技術創新提升冷鏈

物流業的整體水準：一是在標準化原料基地

使用環境友好型栽培管理技術和先進、快速

的有害物質分析檢查技術等，從源頭上保證

了冷鏈物流的品質與安全。

二是產地加工企業採用真空預冷技術和

冰溫技術。蔬菜和水果含有豐富的維生素 C、

胡蘿蔔素、礦物質及各種促使消化的酶類，

水果蔬菜採摘後由於受田間熱的影響其溫度

比較高，加之自身的呼吸作用，在成分不斷

發生變化的同時，釋放的熱量也不斷地增

加，溫度持續升高。而較高的溫度又促使其

呼吸加快，繼續釋放的熱量，水份大量蒸發，

水果、蔬菜迅速萎縮，鮮度降低，直至腐敗

變質。預冷是迅速排除田間熱，抑制其呼吸

作用，保持水果蔬菜的鮮度，延長儲藏期的

有效措施。

冰溫是指從 0℃開始到生物體凍結溫度

為止的溫域，在這一溫域保存儲藏農產品、

水產品等，可以使其保持剛剛摘取的新鮮

度，因此，成為僅次於冷藏、冷凍的第 3 種

保鮮技術而引人注目。而且施加了熟化、發

酵、濃縮、乾燥等過程的加工品比其剛剛摘

時更加新鮮味美，從而使人們隨時能夠品嘗

到應時季節的美味食品。
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